
... seit Generationen verlässlicher Partner für

Industrie  Lebensmittelhandel

    Großverbraucher 

www.farmers.de



Wesentliches Fundament der FARMERS Food-Firmenphilosophie ist neben dem Fokus auf Nachhaltigkeit,  
Antibiotikafreiheit und Minimierung des CO²-Footprints, unser großes Engagement im Bereich Tierwohl. Produkte 

aus artgerechter Tierhaltung haben dabei absolute Priorität. FARMERS Food ist ein ITW-zertifiziertes Unternehmen.
Darüber hinaus basieren alle unsere Geschäftsaktivitäten auf folgenden Zertifizierungen: QS, BIO DE-ÖKO-013,  

IFS und BRC. Unsere Produkte unterliegen auf Wunsch der Halal-Zertifizierung!

Im Rahmen eines separaten Geschäftsbereiches hat sich FARMERS Food 
als Spezialist zur Belieferung der Petfood-Industrie einen Namen gemacht.
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Pet Food Supply Specialist



FARMERS FOOD

Beste Qualität und zeitgerechte 
Lieferung seit 1993.

Die Firma FARMERS Food wurde im November 1993 gegründet. Der Unterneh-
menssitz befindet sich im südlichen Münsterland in Dülmen und ist somit ein idealer 

Standort sowohl zum Ruhr- als auch zum gesamten Bundesgebiet.

FARMERS Food lässt in zertifizierten Produktionsbetrieben und Schlachtereien  
frische, gefrorene und gegarte Qualitätsprodukte aus Geflügelfleisch produzieren.

Von der Aufzucht des Tieres bis hin zum Roh- oder Fertigprodukt entsprechen 
unsere Produkte höchsten Qualitätsanforderungen. Wir kooperieren ausschließlich 

mit Unternehmen, die nach nationalen und internationalen höchstmöglichen  
Standards agieren.

Dank des erfahrenen Teams von Vertriebs- und Logistikmitarbeitern garantiert 
FARMERS Food das ganze Jahr hindurch eine zuverlässige Lieferung von qualitativ 
hochwertigen Geflügelprodukten. Des Weiteren gehören auch ausgewählte Rind-, 
Schweine- und Wildfleischartikel sowie auch ein speziell auf den deutschen Markt 
abgestimmtes veganes Sortiment zum Portfolio. Dabei wird eine schnelle Versor-
gung der Kunden durch den Einsatz von modernen Kühlfahrzeugen sichergestellt. 

Die Kundenanlieferung erfolgt spätestens 48 Stunden nach Bestellung.

Unsere Firmenphilosophie ist dabei so einfach wie griffig: Wir stellen unsere Kunden 
zufrieden. Das gelang uns in der Vergangenheit dank des stets hohen Qualitäts- 

standards unserer vielfältigen Produktpalette sowie der unverzüglichen und  
konsequenten Umsetzung von Kundenwünschen und Marktanforderungen.
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Familie Bischof: geschäftsführender Gesellschafter  
Ulf Bischof mit Susanne, Malte (l.) und Daniel (r.)

Hauptfirmensitz Dülmen/Westfalen



GROSSVERBRAUCHER 

PUTE – HÄHNCHEN

Geflügelprodukte
von FARMERS Food bieten 

das große Extra.

Naturbelassen oder gewürzt, mariniert oder 
veredelt – unsere Großhandelsprodukte bieten 
größtmögliche Vielfalt. Alle Produkte sind nach 

Zubereitungsstufen in drei Convenience-Grades 
aufgeteilt. Unabhängig davon, ob küchenfertige 

Rohprodukte weiterverarbeitet werden sollen 
oder ein gewürztes bzw. fertig zubereitetes 

Geflügelgericht gewünscht wird: Wir haben es!
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GROSSVERBRAUCHER 

PUTE – HÄHNCHEN
Ein Geschmack, der begeistert ... 

 Ein Sortiment, das ankommt ...

... sind die Zutaten für das Erfolgsrezept von FARMERS Food. 
Unser Ziel: Spitzenqualität für Ihre Kunden mit enormem Potenzial für Ihren  
Markt. Qualität und Zuverlässigkeit haben dabei Priorität! Dies gilt auch für 

unseren 48-Stunden-Lieferservice! 
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GROSSVERBRAUCHER 
VEGANES SORTIMENT

Alternativ ernähren mit
pflanzlichen Produkten.

Wir begleiten den ständig wachsenden Markt für vegane Produkte aller Art und 
gestalten diesen durch Ausrichtung auf aktuelle Trends und Geschmacksbedürfnisse 

der deutschen Verbraucher aktiv mit. 

Das Vertrauen, das unsere Kunden in die Qualität unserer Produkte setzen, 
beruht insbesondere auf dem verlässlichen Wissen über Herkunft, Verarbeitung  

und Frische. Dabei achten wir bei der Auswahl unserer Erzeuger und Produzenten 
insbesondere auf nachhaltiges Wirtschaften und auf schonungsvollen Umgang  

mit der Ressource Natur.
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SAISONGEFLÜGEL 

ENTE – GANS

FARMERS Food ist Ihr Experte
für Gaumenfreuden.

Für höchste Ansprüche und besten Geschmack stehen unsere Produkte aus  
dem Saisongeflügelgeschäft. FARMERS Food ist seit vielen Jahren Spezialist 

für Enten- und Gänseprodukte aller Art. Gemäß unseren Werten achten wir selbst-
verständlich auf Herkunft und Aufzucht. 

Wir beziehen unsere hochwertigen Artikel im Rahmen langjähriger  
Kooperation hauptsächlich von Partnern aus Frankreich, Polen und Ungarn.

Neben erlesenen Barbarie-Ententeilen gehören köstlich aromatische 
Hafermastgänse sowie Hafermastgänseteile zu unseren Spezialitäten.



Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g
(tiefgefrorenes Produkt)

% GDA*
pro 100 g

Brennwert kJ / kcal 871 / 209 11 %
Eiweiß 17,7 g 35 %
Kohlenhydrate 0 g 0 %
Fett 15,4 g 22 %
*GDA = Richtwerte für die Tageszufuhr basie-
rend auf einer Ernährung von täglich 2000 kcal.

FARMERS Food Produktion und Handel GmbH
Wierlings Busch 11 ∙ D-48249 Dülmen ∙ www.farmers.de

ZUBEREITUNGS-TIPP: Die Haut der Entenfilets anritzen. In der Bratpfanne ohne 
Zugabe von Fett ca. 8 Minuten lang auf der Hautseite und anschließend 5 Minuten 

auf der Fleischseite braten.
BITTE BEACHTEN: Die Verpackungsfolie nach kurzem Antauen entfernen und 
das Geflügel auftauen. Achten Sie bei der Lagerung und Zubereitung von Geflügel 
auf Sauberkeit. Unterlagen und Arbeitsmittel zügig und gründlich reinigen. Rohes 
Fleisch nicht in Kontakt mit anderen Lebensmitteln bringen. Auftauflüssigkeit sorg-
fältig entsorgen. Vor dem Verzehr vollständig durchgaren. Nach dem Auftauen nicht 

wieder einfrieren! Bei -18°C mindestens haltbar bis: siehe Zusatzetikett

Barbarie 
Entenbrustfilet

Zartes Entenfleisch mit Haut 
              Handelsklasse A / tiefgefroren

Pro 100 g:
Brennwert
209 kcal

11%
% der 

Richtwerte für
die Tageszufuhr
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              Handelsklasse A / tiefgefroren              Handelsklasse A / tiefgefroren

100% ANTIBIOTIKA-

FREIE AUFZUCHT!
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Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g
(tiefgefrorenes Produkt)

% GDA*
pro 100 g

Brennwert kJ / kcal 871 / 209 11 %
Eiweiß 17,7 g 35 %
Kohlenhydrate 0 g 0 %
Fett 15,4 g 22 %
*GDA = Richtwerte für die Tageszufuhr basie-
rend auf einer Ernährung von täglich 2000 kcal.

FARMERS Food Produktion und Handel GmbH
Wierlings Busch 11 ∙ D-48249 Dülmen ∙ www.farmers.de

ZUBEREITUNGS-TIPP: In einem Bräter mit wenig Fett 5 Minuten lang anbraten. 
Mit Brandy flambieren und nach Geschmack würzen. Eine Stunde bei kleiner Hitze 

köcheln lassen.
BITTE BEACHTEN: Die Verpackungsfolie nach kurzem Antauen entfernen und 
das Geflügel auftauen. Achten Sie bei der Lagerung und Zubereitung von Geflügel 
auf Sauberkeit. Unterlagen und Arbeitsmittel zügig und gründlich reinigen. Rohes 
Fleisch nicht in Kontakt mit anderen Lebensmitteln bringen. Auftauflüssigkeit sorg-
fältig entsorgen. Vor dem Verzehr vollständig durchgaren. Nach dem Auftauen nicht 

wieder einfrieren! Bei -18°C mindestens haltbar bis: siehe Zusatzetikett

Barbarie 
Entenkeule

Zartes Entenfleisch mit Haut 
              Handelsklasse A / tiefgefroren

Pro 100 g:
Brennwert
209 kcal
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die Tageszufuhr
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              Handelsklasse A / tiefgefroren

100% ANTIBIOTIKA-

FREIE AUFZUCHT!
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RUN-CHŁODNIA 
we Wloclawku Sp. z o.o.

ul. Wysoka 14
87-800 Wloclawek, Polska

Tel.: +48 54 412 39 25
www.runchlodnia.com.pl

GROSSVERBRAUCHER 
ROULADEN

Saftig frisch aus der  
Ober- und Unterschale.

Das neue Rouladen-Sortiment von FARMERS 
Food umfasst Rinder-, Puten-, Schweine-, 

Hirsch- sowie Kohl- und Wirsingrouladen, die 
nach traditionellen Methoden und Rezepturen 

handgewickelt hergestellt werden.

Die Rinderroulade wird dabei ausschließlich aus 
hochwertiger Ober- und Unterschale hergestellt. 
Alle Rouladen sind roh, gegart und weichgegart 
erhältlich – auf Wunsch auch in verschiedenen 

Soßen!

Individuelle Kundenwünsche hinsichtlich 
Füllung, Grammatur oder Verpackung 

realisieren wir gerne!



INDUSTRIE 

PUTE – HÄHNCHEN

„Viele reden nur darüber, 
wir machen es jetzt …“

Diese Aussage steht in prägnanter Form für eine tiefgreifende Neuausrichtung bei 
FARMERS Food. Neben Antibiotika-Freiheit und Nachhaltigkeit konzentrieren sich  
Investitionen zunehmend auf den Bereich Tierwohl. Produktion und Handel mit  

Artikeln aus höherwertigen Haltungsstufen (von QS über ITW bis BIO) stehen hierbei 
an erster Stelle.  

Im Rahmen vieler exklusiver Kooperationen mit europäischen Unternehmen folgen 
wir diesem Anspruch und arbeiten nur mit zertifizierten Landwirten und Schlachtbe-

trieben zusammen. Der Fokus liegt dabei auf bestmöglicher Qualität, garantiert durch 
transparente Kontrollen entlang der gesamten Wertschöpfungskette.  
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INDUSTRIE 

PUTE – HÄHNCHEN

Zartes Fleisch für Vielfalt.

FARMERS Food hat durch jahrzehntelange Zusammenarbeit mit der fleischverar-
beitenden Industrie den Begriff „Systempartnerschaft“ neu definiert. Dabei werden 

individuelle Kundenwünsche mit unseren Produzenten besprochen und umgesetzt – 
selbstverständlich in unserer bewährten Top-Qualität.

Unsere Produkte unterliegen frisch und gefroren ständiger Kontrolle entlang der 
gesamten Wertschöpfungskette!
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INDUSTRIE 
RIND

Qualität, die man schmeckt und sieht.

Durch eine ausgewogene Zusammenarbeit mit verschiedenen Schlachthöfen in ganz 
Europa garantieren wir gegenwärtig höchste Qualität im Frische- und TK-Bereich. Wir 
bieten Lösungen nach Maß und bedienen alle wesentlichen Segmente der Fleisch-

waren- und  Dönerindustrie.
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INDUSTRIE 

DÖNER

Know-how vom Experten
für die Döner-Industrie.

Als jahrelang erfolgreicher Lieferant für viele namenhafte Döner-Produzenten zeich-
nen wir uns durch eine umfassende Expertise über alle Prozessschritte aus. Gern 

teilen wie unser Wissen und beraten unsere Kunden umfangreich.
Unsere Produkte unterliegen frisch und gefroren ständigen Kontrollen 

und höchsten Qualitätsstandards. Exzellente Qualität ganz
ohne Geschmacksverstärker.

Unsere Produkte unterliegen der Halal-Zertifizierung.



ZUSTELLUNG VON SONDERSENDUNGEN

Landverkehr ❘ Lufttransport ❘ Schiffstransport
H-2013 Pomáz, Kadarka utca 2 · Tel. +36 20 211 74 32 · info@geotrackteam.hu · www.geotrackteam.hu

Wissing Coldstore GmbH
EG - Gefrierhaus

D-48683 Ahaus-Alstätte
www.wissingcoldstore.de

Wir sorgen für schnelle und fl exible 
Umsetzung Ihrer Wünsche und Aufträge!
Wir sorgen für schnelle und fl exible 
Umsetzung Ihrer Wünsche und Aufträge!

Kühlen ❘ Einfrieren ❘ Tiefkühlen ❘ Verpacken ❘ Umpacken ❘ Umschieben
Kommissionieren ❘ Etikettieren ❘ Lagern ❘ Stürzen

Brinker Esch 6 · D-48683 Ahaus · Tel. +49 (0)2567 9399 011 · buero@wissingcoldstore.de · www.wissingcoldstore.de

Wissing Coldstore GmbH
EG - Gefrierhaus

Wissing Coldstore GmbH
EG - Gefrierhaus

WOLFTRANS sp. z o.o.
Plac Wolnosci 54 · 36-100 Kolbuszowa

Tel. +48 603 640 640
biuro@wolftrans.pl · wolftrans@op.pl

frigo transport expertKompetenz und Vertrauen.

Karlstraße 6 | 48282 Emsdetten
Fon +49 2572 93 12-0

Ludgeristraße 56 | 48143 Münster
Fon +49 251 5 35 66-0

Ihre Partner in Emsdetten und Münster.

info@eckerundpartner.de
www.eckerundpartner.de

PROFESSIONALISM FLEXIBILITY

Broker Trans is a private company, an expeditions broker which 
provides logistics and freight transportation both national and 
international. It operates both within the European Community 
boundaries as well as with countries which are not part of the 
European Community.

The company was established with the specifi c purpose of becoming 
one of the top expedition houses on the freight transportation 
market in Romania. The main objective of the company is to provide 
complete, prompt and professional solutions which are constantly 
specifi cally tailored to the needs and desires of our customers.

 Our clients chose us mainly due to our professionalism, fl exibility 
and price and have become loyal customers due to our seriousness 
and promptness.

Look here
www.brokertrans.com
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FARMERS Food
Produktion und Handel GmbH

Wierlings Busch 11
48249 Dülmen
Deutschland

T. +49 2594 78226-0
F. +49 2594 78226-66

info@farmers.de
www.farmers.de

WFS  |  Nordendstraße 9  |  64546 Mörfelden-Walldorf    
Tel.: 06105 / 9611-0  |  Fax: 06105 / 9611-30

E-Mail: info@wfs.de 

...ihr kompetenter Ansprechpartner vor Ort.

Wir sind einer der Hauptproduzenten der Ge�lügel in Polen. 
Seit 100 Jahren beschä�tigen wir uns mit der Ge�lügelverarbeitung.

Im unseren Angebot fi nden Sie:
- Gänsen, auch Gänseteilen
- Enten, auch Ententeilen
- Hähnchen, auch Hähnchenteilen

-  Hähnchen Premium QS, GMO frei
- Maishähnchen
- Gebratene und panierte Produkte

Falls Sie Interesse darüber haben, können Sie gerne eine E-Mail unter 
export_roldrob@drosed.com.pl  schreiben.

Weseler Str. 561 
48163 Münster 
 0251 77763-0 
info@edvlabor.de
www.edvlabor.de


