HOJA:
Qualitat und

Seit 1982 entwickelt, fertigt, liefert und
montiert HOJA Komplettlésungen fur Indust -
rie-Bratanlagen in bester ,Made in Germany“-
Qualitat.

Das Besondere: Wo andere Hersteller auf be -
schichtete Kunststoffbander setzen, haben

wir uns auf die Kiche unserer Kindheit be -

Geschmack seit 1982.

sonnen und Braten ausschlieBlich auf guss -

eisernen| Pfannen.

Das Ergebnis kann sich nicht nur sehen und
schmecken lassen, sondern macht sich auch in
der héheren Produktausbeute und dem gerin-
geren Wartungsbedarf der Anlagen bemerkbar.

DRL Bratanlagen mit
NGT Nachgartunneln und
Portionierern von Hoja.

Kombinieren Sie unsere viel -
faltigen Prozesse zu einer
vielseitigen Komplettanlage
in unterschiedlichen GréBen
und einem Produktionsvolumen
von 60-1500kg/h.

HOJA-Rundumservice:
Rund um die Uhr -
Rund um die Welt

Umfassendes Know-How, modernste Technik und die Verwendung von
qualitativ hochwertigsten Komponenten garantieren die besondere
Langlebigkeit unserer Anlagen. Und wenn eines Tages doch mal ein
wenig Service nétig wird, dann sind wir sofort flr Sie da - oder

unsere Enkel.

Ob remote per Fernwartung oder mit einem Techniker vor Ort: Unsere
multilingualen Experten unterstitzen Sie bei Ihren Anliegen. Egal

zu welcher Tages- oder Nachtzeit.

Und was planen Sie?
Wir finden die Losung.

Wenn Sie schon auf den Geschmack gekommen gekommen sind, dann
kontaktieren Sie einfach und unkompliziert - oder besuchen
Sie uns in unserem HOJA Innovation Centre und probieren auf 500 nt

all unsere Anlagen aus. Wir freuen uns auf Siel

info@hoja-food-tec.de — +49 50712130 ——»
HOJA Am Varrenbruch 1 Fon: +49 5071 2130
Maschinenbau-Metallbau GmbH D-29690 Schwarmstedt Mail: info@hoja-food-tec.de

SUPERIOR
~ FRYING LINES.




HOJA-Anlagen:

Der ,Place to be*“
fur alles, was
man braten kann.

Ob GroBkliche oder Nahrungsmittel -
industrie - mit unseren vielfalti -
gen Produktionslinien haben wir
immer die perfekte Lésung fir Ihre
Anforderungen. Und auch wenn es mal
spezieller wird, fertigen wir indi -
viduelle Sonderlésungen nach Ihren

Vorstellungen.

Von der einzelnen Bratlinie Uber
Portionierer bis hin zu unseren
vollautomatischen Komplettanlagen
— profitieren Sie von bester HOJA-

Qualitat ,Made in Germany*“.

AUSSEHEN, GESCHMACK UND EINZIG-
ARTIGE ROSTAROMEN IN RESTAURANT -
QUALITAT BEI INDUSTRIELLEM
VOLUMEN UND EFFIZIENZ

Q)

VOLLAUTOMATISCHES BRATEN
AUF GUSSPFANNEN IN
MADE IN GERMANY QUALITAT

)

FETTARMES BRATEN ODER
BRATEN MIT BIS ZU 10MM
OLSTAND AUF EINER ANLAGE

Q)

VOLLUMFANGLICHE UNTERSTUTZUNG
VON PLANUNG, MONTAGE, PRODUKTION
UND AFTER SALES SERVICE

HOCHSTE PRODUKTFLEXI-
BILITAT VON FRIKADELLE BIS

KARTOFFELPUFFER AUF EIN

UND DERSELBEN ANLAGE

Q)

HOHE PRODUKTAUSBEUTE DURCH
SCHNELLE OBERFLACHEN-
VERSIEGELUNG MIT BIS ZU 280°C

Q)

SPAREN SIE BIS ZU 150.000 €
PRO JAHR IM VERGLEICH ZU
ANDEREN KONTAKTBRATANLAGEN

Q)

HOCHSTE SOUS-VIDE
QUALITAT BEI GERINGEN
KOSTEN
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