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Willkommen
bei LIEDER
Die LIEDER HOLDING GmbH mit Sitz in Wietze 
in der Südheide ist einer der führenden Hersteller 
von servo- und robotergesteuerten Abfüll-Verschließ-
maschinen, Lebensmittel-Montagelinien und End-
verpackungsanlagen für Convenience-Food- und 
Kosmetikprodukte. Mit innovativen Ideen und maxi-
malem Einsatz schaffen wir maßgeschneiderte 
Lösungen, die optimal auf die Anforderungen unserer 
Kunden abgestimmt sind. LIEDER steht für innovative 
Entwicklungen, jahrzehntelange Kompetenz in der 
Verpackungstechnik und die weltweit bewährte 
LIEDER Technologie.

Unsere Mitarbeiter sind unser wichtigstes Kapital. 
Hinter jeder Technologie stehen engagierte Menschen, 
die durch ihre Motivation Innovationen schaffen und 
die Entwicklung stetig vorantreiben. Bei uns entsteht 
Technologie durch das Know-how unserer langjährigen 
Mitarbeiter gepaart mit den innovativen Ideen unserer 
Nachwuchskräfte. Im Sondermaschinenbau sind 
speziell ausgebildete Fachkräfte unabdingbar. Wir 
bilden daher seit Jahren das Personal in unseren Kern-
bereichen selber aus.
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Das Herz unserer 
Maschinen sind die 
Menschen, die sie 
entwickeln.

Konstruktion

Unsere Konstruktionsabteilung bildet das Herzstück all unserer 
Entwicklungen. Hier werden die Visionen unserer hochquali-

der wir uns immer wieder gerne stellen. Gemeinsam schaffen 

nahezu jeden Sonderfall.

Fertigung

und Entwicklung. Durch die enge Zusammenarbeit aller am und Entwicklung. Durch die enge Zusammenarbeit aller am 

04   Unser Team Unser Team   05

Unser Team

Vertrieb

Unser Vertriebsteam besteht aus langjährigen Mit-

ihnen ein auf ihre Anforderungen maßgeschneidertes 
Angebot zu machen.

Service

zwischen unserem Unternehmen und unseren Kunden. 

abläufe abzustimmen. Für unsere langjährigen Kunden 
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Längsläufer
 Ausrüstungsbausteine

 anforderungen auch nachträglich erweiterbar

Mitnehmertransport
  Einstiegsmodell für Klein-

 ein Rundläufer

Unsere Universallinien sind ideal für die Verarbeitung komplexer 
Produkte wie Feinkostsalate, Fertigmenüs, Rohkostsalate, Pizza und 
viele mehr. Dank ihres modularen Aufbaus lassen sie sich individuell 
an die Bedürfnisse des Kunden anpassen. Je nach Anforderung stehen 
die folgenden Längsläuferlinien zur Verfügung, die sich individuell 
mit den jeweils benötigten Stationen ausstatten lassen.

Plattentransport TA

 gesteuert
  Ultra-Clean-Ausführung 

 system

Mitnehmertransport MT

 gesteuert
  einfache Bedienung

  einfache und schnelle 
 Reinigung

1 - 10 bahnig, Einzel- und
Doppeltakt, bis zu 30.000 
Behälter pro Stunde

1 - 6 bahnig, Einzel- und
Doppeltakt, bis zu 12.600 
Behälter pro Stunde

1 - 2 bahnig, Einzel- und
Doppeltakt, bis zu 4.800 
Behälter pro Stunde
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Drei Transportsysteme – 1.000 Möglichkeiten

Stabtransport RCR

 gesteuert

 3 Dimensionen an unter-
 schiedlichste Formate

  schneller Formatwechsel 

Unser Maschinenprogramm
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1.1  Mitnehmertransport MT
 Die Maschine, die mit Ihrem Unternehmen mitwächst

Vorteile des Mitnehmertransports MT

aber gleichzeitig alle Vorteile einer modular aufgebauten 

den Antriebselementen reduziert nicht nur den Energie-

Kombination mit Füllmaschinen

Füllmaschinen anderer Hersteller kombiniert 
werden.

Ausstattungsoptionen
  Behältermagazin
  Behälterbeschicker
  Staubabsaugung

  Ausschieber

Leistungsbereiche

  auch für Gläser

Formatwechsel

Aluminiumlegierung oder aus Edelstahl ausgestattet werden.

Duales Formatplattensystem

Optionales Schnellwechselsystem

Kombination mit Fremdaggregaten

Servosteuerung

Standardausstattung

  Ausheber und Ausschieber

 links oder gerade laufend

Leistungsbereiche

Ausstattungsoptionen

1.2  Längsläuferlinie TA
 Modulares Konzept 
Das modulare Konzept der Längsläuferlinien ermöglicht individuelle Ausstattungs-
kombinationen für unterschiedlichste Marktanforderungen und verschiedenste 
Produkte wie z.B. Butter, Margarine, Joghurt, Frischkäse, Feinkostsalate, Fertig-
menüs und Rohkostsalate auch mit großen stückigen Anteilen.
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Eine Investition für Generationen
1.2.2 TA für Molkereiprodukte
 Hygiene an erster Stelle

Standardausstattung

  Siegelstation mit Messerstanze
  Ausheber und Ausschieber

 oder gerade laufend

Leistungsbereiche

Ausstattungsoptionen

Vorteile der LIEDER Maschinen 
für  Molkereiprodukte

  sehr hoher Hygiene-Standard durch Hygienic 

 Technologien und schnelle Formatwechsel

 hohen Automatisierungsgrad und bediener-
 freundliche  Handhabung

 nische Überwachung und  Fernwartung
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Leistungsbereiche

mit folgenden Merkmalen ausgestattet werden:

   entkeimung
  Ultra-Clean-Ausstattung mit geschlossenem 

1.2.1 TA für Fertigmenüs
 Fertigmenüs im Sekundentakt
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zeitraubenden Formatplattenwechsel. Absolute Flexibilität und Optimierung der 
Produktionszeiten durch unseren einzigartigen patentierten Stabtransport.

Patentierter Formatwechsel

 in allen drei Dimensionen

 zeiten durch Formatwechsel 
 innerhalb weniger Minuten

Füllmaschine RCF für Soßen
  gewichtsgenau
  gleichmäßige Schichtdicken

Portalroboter

  einfaches Handling

1.3.1 RCR für Lasagne
 Vom Teigschneider bis zum Käsefüller – alles aus einer Hand

12   Universallinien Universallinien   13

Standardausstattung

  Ausheber und Ausschieber

 oder gerade laufend

Kombination mit Fremdaggregaten

kann die RCR mit Fremdaggregaten 

der Roboterfüllmaschine RCF oder 

Leistungsbereiche

Ausstattungsoptionen

Unsere Linie – Ihre Vorteile
  die gesamte Linie aus einer Hand

Prozessschritte

  Zuführung des Teiges zur Schneidemaschine
  Schneiden des Teiges in Längs- und Querrichtung

  automatische Beschickung des Behältermagazins

  Einfüllen der Soße

  Abschub der gefüllten Becher
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2.1  Stückgutfüllmaschine AWF
 Der schnellste Mitarbeiter, den Sie je hatten

2.2  Stückgutfüllmaschine AWF-C / AWF-E

–  breites Produktspektrum
–  kurze Produktumstellzeiten
–  schneller Reinigungsprozess
–  hohes Payback
–  platzsparendes Design
–  bedienerfreundlich

Vorteile für Ihre Produktion

 linien dank mobilem Fahrgestell

  schneller werkzeugloser Ausbau der Füllerteile 

  einfache Reinigung

 für Eurowagen

Vorteile für Ihre Produktion  

Ausstattung

  Mobiles Fahrgestell

Förderer für kugelförmige Produkte wie
  Tomaten
  Frikadellen
  Falafeln
  etc.

14   Füllmaschinen Füllmaschinen   15

Technische Daten 

Volumenverstellung   stufenlos regelbar

Füllvolumen   5 g bis 280 g

Elektrischer Anschluss  230/400 V, 50 Hz

Leistung pro Füllkopf  bis zu 35 Takte/Minute

Technische Daten 

Volumenverstellung   stufenlos regelbar

Füllvolumen   10 g bis 5000 g

Elektrischer Anschluss  230/400 V, 50 Hz

Leistung pro Füllkopf  bis zu 40 Takte/Minute 

Anzahl der Füllköpfe  1 bis 10 Sonderausführung zum Aufbringen von geraspeltem Käse auf Lasagne, Pizza und 
andere Fertiggerichte sowie zur Abfüllung von tiefgekühlten Produkten.

2. Füllmaschinen 
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2.3  Füllmaschine RCF
 für pumpfähige Produkte

Für pumpfähige Produkte auch mit 
stückigen Anteilen.
–  hohe Taktleistung
–  ideale Gewichtsgenauigkeit
–  produktschonend
–  CIP/SIP-Reinigung
–  bis zu 5 servogesteuerte Achsen
–  Abfüllung und Dekoration in einem 
    Arbeitsschritt

Vorteile für Ihre Produktion

     im Betrieb

  in Lagen füllen
  Füllen und Dekorieren in einem 

 Arbeitsgang
  mobiles Fahrgestell für den Einsatz an 

Ausstattung

 für Dekorationszwecke

  mobiles Fahrgestell

2.4  Füllmaschine FS7 
 für pumpfähige Produkte

Ausstattung

 Anschaffungkosten

 linien dank mobilem Fahrgestell
  1- oder 2-bahnige Ausführung mit einer Leistung

 auseinandergebaut werden
  einfache Bedienung über Touch Screen

Füllmaschinen 
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Technische Daten 

Volumenverstellung   stufenlos regelbar

Konstruktion   Nirostahl

Elektrischer Anschluss  230/400 V, 50 Hz

Leistung pro Füllkopf  bis zu 50 Behälter/Minute

Anzahl der Füllköpfe  1 bis 16

Sonderlösungen für die Produktzufuhr 
zum Füllaggregat

  Druckausgleichsgefäß
  Schneckentrichter
  Trichter mit oder ohne Rührwerk

Speziell an die Produkte angepasste 
Tauchrohrfüller

  saubere Abfüllung
  gewichtsgenau
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Anti-Aging 

Unsere Kosmetiklinien erfüllen höchste Ansprüche an Leistung, 
Flexibilität, Gewichtsgenauigkeit und Produktpräsentation. 
Alle Funktionen sind servogesteuert und frei parametrisierbar. 

Vorteile unserer Kosmetiklinien

 bereiche und schnelle Formatwechsel

 und bedienerfreundliche Handhabung

 steuerungstechnische Überwachung und Fernwartung

 auf unseren Erfahrungen aus der Lebensmittelindustrie

Verpackungs- und Verschlussarten
  Kunststofftiegel
  Glastiegel
  Metalldosen

  Abdeckscheiben

  Schraubdeckel

Unabhängig von der gewählten 
Zuführungsart (über Vorratstel-
ler, Sortiersystem oder Pucksys-
tem) gewährleisten wir einen 
problemlosen Einlauf der Tiegel 
und Deckel und eine exakte 
Positionierung im Transport.

18   Kosmetikmaschinen

Leistung 

1-bahnig   bis zu 65 Tiegel/Minute

2-bahnig   bis zu 130 Tiegel/Minute

-  Einzel- oder Doppeltakt

Ausstattung

  Standardtrichter für Kaltabfüllung

 für Heißabfüllung

  leistungsstarkes Füllsystem RCF

 Lufteinschlüssen

  Reinigung manuell oder automatisch 

  Vorsiegler
  Qualitätsstanze mit Schnellwechselsystem 

 für Glastiegel

  Ablaufband
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 bei der Ausstattung
Sonderlösungen: Für jede Aufgabe die perfekte Lösung

Hygiene ist für die heutige Lebensmittel-Produktion unerlässlich und 
die Anforderungen steigen ständig. CIP (cleaning in place = Reinigung 
im zusammengebauten Zustand) ist daher die ideale Methode, einen 
reproduzierbaren Hygienestandard zu garantieren.

Für uns stellen auch komplexe Anforderungen kein Problem dar. 
Wir nehmen jede Herausforderung an und schaffen für unsere Kunden 
individuelle Lösungen für jede Art der Abfüllung oder Verpackung.

den neuesten Steuersystemen für:
  Wasser
  Lauge
  Säure
  Desinfektion
  Druck

  Zeit

tiert werden.

Portalroboter GR-P

Portalroboter GR-T

     Kartonabmessungen

Pick & Place Anwendungen

 werden

Ein-/Mehrtank-Anlage CIP: Eine saubere Sache

20   Reinigungsanlagen Sonderlösungen   21

4. Garantierter 

Technische Daten 

Tankgröße   2000 bis 5000 Liter

Tankanzahl   1 bis 6 Tanks
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  Säure
  Desinfektion
  Druck

  Zeit

tiert werden.

Portalroboter GR-P

Portalroboter GR-T

     Kartonabmessungen

Pick & Place Anwendungen

 werden

Ein-/Mehrtank-Anlage CIP: Eine saubere Sache
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4. Garantierter 

Technische Daten 

Tankgröße   2000 bis 5000 Liter

Tankanzahl   1 bis 6 Tanks



Unsere Längsläuferlinien sind modular aufgebaut und können 
je nach Anforderung individuell ausgestattet werden.

Behältermagazinbeschicker
  automatische Behälterbeschickung

 15 Minuten

Staub- und Partikelabsaugung

 leeren Behältern

Deckelbeschicker
  automatische Deckelbeschickung

 15 Minuten

Spezial-Verschlusssysteme

Begasungssysteme

Verdecklerstation

 Kunststoff-Druckdeckel  

  Entnahme der Deckel aus dem 

     Behälter

Spezielle Füllsysteme

System für vorgefertigte Siegeldeckel

 deckels auf dem Behälterrand

System für Verarbeitung von Rollenware
  Qualitätsstanze mit Schnellwechsel-

 system
  Folienabwicklung und Stanzgitter-

  Folienüberwachung

Spezielles Siegelverfahren für Gläser

 auszugleichen

Frei parametrierbare Siegelstation

  hochwertige Werkzeugmaterialien 

 raturen

  Sicherheitsfunktion zum Anheben 
 der Siegelwerkzeuge bei einem 

 der Siegelstation für Reinigungs- und 
 Wartungsarbeiten

Vielfältige Verschraubersysteme
  alle Systeme sind schnell wechselbar

22   Ausstattungsoptionen

 bei der Ausstattung
Ausstattungsoptionen: Passgenaue Kombinierbarkeit 
für jeden Anwendungszweck

Ausstattungsoptionen   23
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Der EmulsiCut arbeitet nach 
dem Rotor-Stator-Schneid-
prinzip. Im Schneidring, der 
das Spaltmaß zwischen 11 
und 0,2 mm bestimmt, dreht 
sich mit 3000 U/min der 
Schneidkopf. Durch einen 
doppelten Schneidsatz  
können mehrere Schneid-
vorgänge unterschiedlichen 
Spaltmaßes in einem  
Arbeitsgang werden.

Vorteile für Ihre Produktion
  berührungsfreies Schneiden
  kein metallischer Abrieb

  gleichbleibende Qualität
  lange Standzeiten
  wirtschaftlich
  benutzerfreundlich

 
 

Süß- und Teigwaren

und Schokoladenbruch; zur Restbrot- und  
Restteigaufbereitung.

Feinkost und Convenience Food
 

Milchprodukte
 

Fleisch und Wurstwaren
 

 
emulsionen.

Gemüse- und Fruchtverarbeitung
 

 
wie Brei oder Mus.
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von Lebensmitteln
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EmulsiCut Typen

ECV Vertikale Ausführung

und Schüttgut. Zum Feinstzerkleinern und 

ECH-K Schüttgut-Ausführung
-

ner Einzugsschnecke. Zur Gemüse- und Frucht-

ECH-H Trichter-Ausführung
Zum Feinstzerkleinern und Emulgieren. Für  

Brüh- und Kochwurstbrät sowie Schwarten-
emulsion.

ECH-I Inline-Ausführung
-

 
betrieb mit Chargentrichter.

EmulsiCut   25

Bezeichnung   Leistung (t/h)

ECV125-7,5    0,6 – 0,8

ECV180-30    2,0 – 3,5

Bezeichnung   Leistung (l/h)

ECH125-7,5l    1.200 – 3.000

ECH150-30l    3.000 – 6.000 

Bezeichnung   Leistung (t/h)

ECH125-7,5k    0,6 – 0,8

ECH150-30k    1,5 – 2,5

Bezeichnung   Leistung (t/h)

ECH125-7,5H    0,6 – 0,8

ECH150-30H    1,5 – 2,5 

ECH-D150-55HS   2,0 – 3,5

ECH-D180-75HS   3,5 – 5,0
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Zu einer unserer herausragenden 
Eigenentwicklungen zählt unsere Auf-
lockerungsmaschine zur Vereinzelung 
von Lebensmitteln, die dazu neigen, 
aneinander zu kleben. Beispiele hier-
für sind Rosinen, Mangos, Aprikosen, 

früchte, die nach der Lagerung einen 
oftmals schwer lösbaren Verbund 
bilden. Nach Anwendung in unserer 

maschine kann eine weitere Verarbei-
tung als loses Schüttgut geschehen.

Die zusammenhängenden Fruchtblöcke werden vom Auf-
gabetisch in den Verarbeitungsschacht geschoben. Die Ver-

Das Vortrennen mit dem Spiralrotor auf der oberen Ebene
Die Herstellung eines streufähigen Produkts mit dem 
Schaberrotor, welcher über einem  Lochsieb arbeitet in der 
unteren Ebene.

Das aufgelockerte Produkt kann nachfolgend zur weiteren 
Verarbeitung in der Produktion aufgegeben werden.

realisiert werden.

26

 für aneinanderhaftende 
 Lebensmittel

27

Arbeitsweise der Maschine

Technische Daten und Merkmale

Gewicht:  ca. 240 kg
Material: Edelstahl 1.4301

Drehzahl: manuell stufenlos einstellbar

 mit Marktreife
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LIEDER Holding GmbH
Industriestraße 1-5
29323 Wietze
Telefon +49 5146 985-0

Telefax +49 5146 985-160
E-Mail: info@lieder.gmbh

www.robotfoodtech.com


