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DAS WAHRSCHEINLICH
MODERNSTE WERK IN EUROPA.

Aus Liebe zur Frucht, zu Geschmack und Qualitat
hat Pfanner in den vergangenen Jahren hohe
Summen in modernste Produktionstechnik
investiert. Heute zahlt unser Werk zu den
groRten und leistungsfahigsten Europas und

ist wahrscheinlich das modernste seiner Art.

Taglich verlassen bis zu zwei Millionen Liter
Pfanner Fruchtsafte und Eistees die super-
moderne Produktionsstatte. Die neue
Hochleistungs-PET-Abfillanlage mit eigener
Flaschenproduktion hat daran einen Anteil
von bis zu 400.000 PET-Flaschen pro Tag.

Unsere EDV unterstitzte Produktionsplanung
ermaoglicht die Bereitstellung samtlicher
Pfanner Produkte innerhalb von 48 Stunden.
Dies gibt unseren Konsumenten tberall auf
der Welt die Gewissheit, dass eine Packung
Fruchtsaft oder Eistee mit dem Pfanner Logo
stets frischen, hochwertigen Genuss garantiert.

QUALITAT UND WIRTSCHAFTLICHKEIT
BRAUCHT KONTROLLE.

Das aullerordentliche Pfanner Qualitatsmana-
gement basiert auf organoleptischen sowie
laboranalytischen Prifungen vom Eingang der
Rohstoffe bis zur Verkaufsfreigabe des End-
produktes. In eigenen Labors wird jeder Schritt
des Produktionsprozesses Uberwacht, so dass
eine konstante Qualitdt gewadhrleistet wird.

Die Liebe zur Frucht setzt voraus, dass mit
unserem Qualitatsverstandnis auch ein bewusster
Umgang mit Ressourcen und Energie

einher geht. Die Natur ist unser wichtigster
Rohstofflieferant, sie zu unterstitzen und

zu bewahren ist uns ein Anliegen. Auch im
Interesse unserer Kunden spielt der 6kono-
mische Einsatz von Energie eine grofe Rolle.
Denn Pfanner Produkte sollen bleiben was sie
sind: hochwertiger Genuss, der zum gesunden
Alltag gehort.



KONTINUIERLICHES WACHSTUM
DURCH BEWUSSTES HANDELN.

1856 gegrindet entwickelte sich Pfanner durch
weitsichtiges Handeln, innovative Produkte
und Verpackungen sowie modernste Produktions-
verfahren zum heutigen, hochleistungsfahigen
Unternehmen der Lebensmittelindustrie.

Das Familienunternehmen Pfanner ist einer der
groften Obstverarbeiter Osterreichs. Der Schwer-
punkt liegt in der Verarbeitung von Apfeln,
Birnen und roten Frichten. Allein mehr als 100
Tonnen Apfel werden zur Erntezeit in unserem
Hauptwerk in Enns/Oberdsterreich in késtlichen

Saft und in hochwertiges Konzentrat verwandelt.

Durch frihzeitiges Erkennen der Verbraucher-
winsche ist Pfanner heute Spezialist fir die
beliebten Giebelverpackungen mit Schraubver-
schluss, die optimalen Trinkgenuss, gutes
Dosieren, Sicherheit und Frische garantieren.
Bei der Zweiliterverpackung mit Schraub-
verschluss ist Pfanner in Furopa Marktfihrer.
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EINE FRISCHE MARKE
MIT POSITIVER ZUKUNFT.

Hand in Hand mit dem standig wac sen
den Markenbewusstsein der Konsume
steigt auch die Vorliebe fur Pfanner Produ
Pfanner zahlt weltweit zu den bedeutendste
Herstellern von Eistee und ist bekannt f
seine breite Palette von Fruchtsaften. Der

gelbgrine Schriftzug mit dem Apfel ist

heute in 70 Landern ein Begriff — und

jéhrlich werden es mehr. .
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Das weit iber dem Branchendurchschni
liegende Umsatzwachstum ist das Re
eines gleichwohl behutsamen wie ziel-
gerichteten Vorgehens. Die Bestandteile
der erfolgreichen Mischung: eine ausge-
wogene Marketingkonzeption, bestandige
Weiterentwicklung und Innovation,
Qualitat zu fairen Preisen, ein breite:
Sortiment sowie ein verkauffordernds

und stets aktualisiertes Design. 4
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Nicht zu vergessen ist der Kontakt zt
unseren Konsumenten, bei denen w
regelmaRig Anregungen holen, wie wi
es noch besser machen kénnen.
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WIR VERARBEITEN WIR SIND

MITARBEITER WIR FULLEN
STELLEN IM JAHR

. FUR DIE EIGENE MIT UNSEREN
DASS ES LAUFT LITER AB PRODUKTION  GETRANKEN VERTRETEN

Hermann Pfanner Getranke GmbH

Alte Landstralle 10 - A-6923 Lauterach/Austria

Tel +43(0) 5574/6720-0 - Fax +43(0) 5574/6720-20
e-mail office@pfanner.com - www.pfanner.com




